Tabela 1. Rendimento e Custo das Preparações 

	
	GPM
	GCM

	Peso final da preparação (g)
	1254
	2100

	Rendimento médio (nº de porções)
	38
	68

	Peso da porção (g)
	33,5
	30,7

	Custo total da preparação (R$)
	11,24
	8,09

	Custo da porção (R$)
	0,30
	0,12


Legenda: Geleia de polpa de maracujá (GPM) e geleia de casca de maracujá (GCM).

Fonte: os autores (2010)

Tabela 2. Composição Nutricional das Geleias por Porção.

	
	GPM
	GCM

	Energia (Kcal)
	100
	100

	Carboidratos (g)
	22,9
	24,1

	Lipídeos (g)
	0,65
	0,24

	Proteínas (g)
	0,65
	0,32

	Fibras (g)
	0,35
	0,69

	Cálcio (mg)
	1,62
	5,82

	Magnésio (mg)
	9,07
	6,95

	Potássio (mg)
	109,53
	63,49


Legenda: Geleia de polpa de maracujá (GPM) e geleia de casca de maracujá (GCM).

Fonte: os autores (2010)

Tabela 3. Avaliação dos Atributos Sensoriais dos Produtos Avaliados.

	Atributos
	GPM
	GCM

	Aroma
	7,62 ± 0,19a
	7,94 ± 0,16a

	Sabor
	7,4 ± 0,22b
	8,2 ± 0,11a

	Cor
	7,48 ± 0,26b
	8,4 ± 0,09a

	Textura
	7,54 ± 0,21b
	8,28 ± 0,11a

	Avaliação global
	7,51 ± 0,17b
	8,21 ± 0,08a


Legenda: Geleia de polpa de maracujá (GPM) e geleia de casca de maracujá (GCM). Médias obtidas à partir da escala hedônica de 9 pontos. A presença de letras diferentes na mesma linha indica diferença significativa (P<0,05).

Fonte: os autores (2010)

Tabela 4. Intenção de Consumo e de Compra dos Produtos Avaliados

	
	GPM
	GCM

	Intenção de consumo
	4,52 ± 0,23b
	5,3 ± 0,16a

	Intenção de compra
	4,46 ± 0,23a
	5,06 ± 0,16a


Legenda: Geleia de polpa de maracujá (GPM) e geleia de casca de maracujá (GCM). Médias obtidas à partir da escala de intenção de 7 pontos. A presença de letras diferentes na mesma linha indica diferença significativa (P<0,05).

Fonte: os autores (2010)

